Suppe der Woche:

Pastinaken-Crémesuppe mit Birne und Thymian

Montag
Maispoularde / Jus
Polenta / zweifarbige Karotten

©) Ofenranden / Kisesauce / Rissolée-Kartoffeln

Dienstag
Tessiner Schweinebraten ©H
Kréuterspétzli / Rotkraut

9 Kartoffelgnocchi / Pinienkerne / Basilikumpesto / Cherrytomaten

Mittwoch
Poulet-Ragout / Pilzsauce ™
Nudeln / Blumenkohl / Ei

9 Quinoa / Federkohl / Ofenkiirbis / Granatapfelkerne

Donnerstag
Niirnberger Bratwiirstchen / Bratensauce €
Kartoffelstock / Sauerkraut

§) Shakshuka / Reis / pochiertes Ei / Peperoni-Tomaten-Sauce

Freitag
Petersfisch / Safransauce ™2
Tagliatelle / Ratatouille

9 Gefiillter Spaghettikiirbis / Miso-Reis / Niisse / Feta

Beilagen.
ﬂ Vegetarische Gerichte
Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand Oktober 2026

L Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden
X
-

Mittagsmenu 26. Oktober - 30. Oktober 2026

Um die Verschwendung von Lebensmitteln einzuddmmen haben wir die Gerichte bewusst
portioniert. Sollten Sie Nachschlag wiinschen, servieren wir Ihnen gerne ein Supplement der
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Saisonkarte

Nisslisalat mit Ei £

Croutons / Speck €

Kirbissuppe €%

Kernél

Hirschpfeffer 4T
Spitzle / Rotkohl / Marroni / Preiselbeeren

Rehschnitzel 47
Spitzle / Wildrahmsauce / Rosenkohl / Mirza Apfel

Vermicelles-Tortchen
Marronipiiree / Meringue / Schlagrahm
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