Suppe der Woche:

Montag
Poulet-Cordon-bleu ¥
Pommes Frites / Brokkoli / Mandeln

Dienstag

Salzkartoffeln / Bohnen / Sauerkraut

Mittwoch
Rindsspiesse / Kriauterbutter €0
Bratkartoffeln / Ofenranden

9 Hausgemachte Pasta / Waldpilzragout / Kiirbis

Donnerstag
Kalbsbraten mit Krauter-Sauermilch €%
Spatzli / Karotten

§) Kisespitzlipfanne / Pilze / Gemiise / Bergkise

Freitag
Gebratenes Rotbarschfilet mit Rahmsauce @
Tagliatelle / Ratatouille

#) Kiirbisrisotto / Federkohl / gerdstete Mandeln

Beilagen.
ﬂ Vegetarische Gerichte
Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand Oktober 2026

L Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden
X
-

Mittagsmenu 19. Oktober — 23. Oktober 2026

Pastinaken-Crémesuppe mit Birne und Thymian

§) Randen-Feta-Pasta / Feigen / Pekanniisse / Randensauce

Berner Platte mit Rindssiedfleisch / Speck und Rippli €

9 Mujaddara / Linsen / Zwiebeln / Bulgur / Karotten / Rosinen

Um die Verschwendung von Lebensmitteln einzuddmmen haben wir die Gerichte bewusst
portioniert. Sollten Sie Nachschlag wiinschen, servieren wir Ihnen gerne ein Supplement der
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Saisonkarte

Nisslisalat mit Ei £

Croutons / Speck €

Kirbissuppe €%

Kernél

Hirschpfeffer 4T
Spitzle / Rotkohl / Marroni / Preiselbeeren

Rehschnitzel 47
Spitzle / Wildrahmsauce / Rosenkohl / Mirza Apfel

Vermicelles-Tortchen
Marronipiiree / Meringue / Schlagrahm

16

14.5

29.5

32.5

9.5




