
Suppe der Woche: 
Minestrone	 6.8

Montag
Rindshuftsteak / Kräuterbutter (CH)	 25.5 
Couscous mit Kräutern / Tomaten-Bohnen

 Falafel / Minz-Joghurt-Sauce / Couscous mit Kräutern / Tomaten-Bohnen	 23.5

Dienstag
Pouletschnitzel paniert / Tomatensauce (DE)	 25.5  
Pommes Frites / Brokkoli

 Grill-Gemüse-Spiess / Tomatensugo	 23.5

Mittwoch
Truten-Piccata / Tomatensauce (DE)	 25.5  
Spaghetti / Peperonata

 Käsequiche	 23.5

Donnerstag 
Luganighe / Jus (CH)	 25.5  
Salzkartoffeln / gebratener Rosenkohl

 Bündner Maluns / Kürbis / Bergkäse / Menüsalat / Apfelmus	 23.5

Freitag
Goldmakrele / Zitronen-Senfsauce (VN)	 25.5  
Jasminreis / Asia-Gemüse mit Mango

 Crunchy Burger / Zitronen-Senfsauce	 23.5 
	

Um die Verschwendung von Lebensmitteln einzudämmen haben wir die Gerichte bewusst 
portioniert. Sollten Sie Nachschlag wünschen, servieren wir Ihnen gerne ein Supplement der 
Beilagen.

 Vegetarische Gerichte

Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand Oktober 2026 
Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden

Mittagsmenu 12. Oktober – 16. Oktober 2026



Saisonkarte

Nüsslisalat mit Ei  16 
Croutons / Speck (CH)

Kürbissuppe (CH)  14.5 
Kernöl 

Hirschpfeffer (AT) 29.5 
Spätzle / Rotkohl / Marroni / Preiselbeeren

Rehschnitzel (AT) 32.5 
Spätzle / Wildrahmsauce / Rosenkohl / Mirza Apfel

Vermicelles-Törtchen  9.5 
Marronipüree / Meringue / Schlagrahm


