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Mlttagsmenu ol1. Juni — 05. Juni 2026
Suppe der Woche:

Basler Mehlsuppe 6.8
Montag

Luganighe (Schwein) / Jus ©® 25.5
Safranrisotto / Brokkoli

#) Vegane Plin in Pigna / Riuchertofu 23.5
Dienstag

Pouletragout / Rahmsauce 25.5
Nudeln / Karotten / Erbsen

o) Soja-Geschnetzeltes / Nudeln / Karotten / Erbsen 23.5
Mittwoch

Lammgigot / Rosmarinjus ™ 25.5
Couscous / Gemiisewiirfel / iiberbackener Chicorée

§) Kisequiche / bunter Salatteller 23.5
Donnerstag

Rindshuftsteak Kriauterbutter ®V 25.5
Bratkartoffeln / griiner Spargel

) Polenta Schnitte / Ofengemiise / Champignons / Raclettekiise ~ 23.5
Freitag

Gebratener Zander / Kriauter-Remoulade " 25.5
Wildreis / Kefen

§) Griinkohl-Hanfbillchen / Pasta / Mangold / Rahmsauce 23.5
Um die Verschwendung von Lebensmittel einzuddmmen haben wir die Gerichte bewusst
portioniert. Sollten Sie Nachschlag wiinschen, servieren wir Ihnen gerne ein Supplément der
Beilagen.

Q Vegetarische Gerichte

Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand Juni 2026

\ Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden y
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Saisonkarte

Spargelcremesuppe ¥
Birlauchpesto

Weisser Spargel
Sauce Hollandaise / Neue Kartoffeln
mit Landrauchschinken 8og

Gebratenes Lachssteak

Sauce Hollandaise / weisser Spargel / Neue Kartoffeln

Gebratenes Kalbshohriickensteak

Morchelsauce / weisser Spargel / Neue Bratkartoffeln

Rhabarber-Streuselkuchen

Vanillesauce

Herkunftsdeklaration: Lachs (NOR), Kalb (CH)
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