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Mittagsmenu 11. Mai —15. Mai 2026
Suppe der Woche:

Maiscrémesuppe 6.8
Montag

Schweinsvoressen €% 25.5
Tagliatelle

¢ Soja-Geschnetzeltes, Tagliatelle, Karotten 23.5
Dienstag

Paniertes Pouletschnitzel / Tomatensauce €% 25.5

Risotto, Brokkoli
§) Gerostete Karotten / Linsensalat / Stangensellerie / Orange 23.5

Mittwoch

Kalbsadrio / Bratensauce ©% 25.5
Kartoffelstock / griine Bohnen

) Gemiise-Pot-au-feu / buntes Gemiise / Kartoffelwiirfel 23.5
Donnerstag

Scaloppine al limone / Pouletbrust ©® 25.5
Polenta / Zucchetti / getrocknete Tomaten

§) Tagliatelle / Peperonisauce / Oliven / Basilikumél 23.5
Freitag

Wolfsbarsch / Safransauce ©® 25.5
Krauterreis / Ofentomaten

) Geroésteter Blumenkohl / Randen-Bulgur / Erbsen 23.5

Um die Verschwendung von Lebensmittel einzuddmmen haben wir die Gerichte bewusst
portioniert. Sollten Sie Nachschlag wiinschen, servieren wir Ihnen gerne ein Supplément der
Beilagen.

Q Vegetarische Gerichte

| Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand Mai 2026 )
b, Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden A
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Saisonkarte

Spargelcremesuppe ¥
Birlauchpesto

Weisser Spargel
Sauce Hollandaise / Neue Kartoffeln
mit Landrauchschinken 8og

Gebratenes Lachssteak

Sauce Hollandaise / weisser Spargel / Neue Kartoffeln

Gebratenes Kalbshohriickensteak

Morchelsauce / weisser Spargel / Neue Bratkartoffeln

Rhabarber-Streuselkuchen

Vanillesauce

Herkunftsdeklaration: Lachs (NOR), Kalb (CH)
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