
Gluschtigs 		  klein /standard

Tagessuppe			   10.9

Caesar Salat «Helvetia»			   16 / 20.5
mit Lattichherzen, Speck und Käsespänen 
mit Pouletstreifen			   + 6.5

Wurscht-Chäs Salat Isebähnler Art		  26
mit Zwiebeln und Kopfsalat

Rindstatar			  24.5 / 31.5
mit Malzbrot

Urchig’s Federal Plättli			   24.5 / 32
mit Landrauchschinken, Trockenfleisch,  
Landjäger, Speck & Bergkäse

Us dä Huusmetzg 
Fleischchäs vo üsere Huusmetzg		  27.5
mit Golden Frites und Spiegelei

Züri Bratwurst			   25.8
mit Zwiebelsauce und Rösti

Füürtüfel			   25.8
Pikante Schweinsbratwurst mit Rösti

Züri Bratwurst oder Füürtüfel		  15.5
mit Brot und Senf

Süesses vom Pâtissier 
Fein’s Schoggimousse			   9.5

Huusgmachti Crèmeschnitte		  7.8
mit Rahm			   + 1.8

Kugel Mövenpick Glace			   5.2
Vanilla Dream / Swiss Chocolate /  
Strawberry / Espresso Croquant
mit Rahm			   +1.8

Caramelchöpfli mit Rahm			   7.8

Schwiizer Chuchi 

G’Hackts mit Hörnli			   25
Rindshackfleisch mit Hörnli, mit Bergkäse  
überbacken und dazu Apfelmus

Schnipo vom schwiizer Säuli		  30.5
Panierte Schweineschnitzel mit Golden Frites 

Cordon Bleu vom schwiizer Säuli		  33.5
mit Bergkäse, Golden Frites  
und Gemüse

Chalbsleberli in Butter gebraten		  34.5
mit Kräutern und Zwiebeln, dazu Rösti

Zürcher Chalbs-Gschnätzlets		  36.8
an cremiger Champignonsauce mit Rösti

Egli Chnusperli im Bierteig 		  27.8
mit Salzkartoffeln und Tartarsauce

Knusprige Walliser Rösti	 		  25
mit Tomaten und Raclettekäse überbacken 

Älpler Makkaroni 			   24.5
mit Käse überbacken, Röstzwiebeln  
und dazu Apfelmus

Hausgemachter Hackbraten		  30.5
mit Zwiebelsauce, Kartoffelstock  
und Wurzelgemüse

Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand März 2026
Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter.

Gegen Lebensmittelverschwendung portionieren wir bewusst;  
Beilagen-Nachschlag ist auf Wunsch erhältlich.

 
Herkunft: Schwein, Kalb, Rind & Gebäck (CH), Geflügel (HU), Egli (IS)

Ihre Bewertung macht 
den Unterschied!
Scannen Sie einfach den QR-Code und bewerten 
Sie uns auf Google.

Brasserie Burger				    30.5
Hausgemachter Rindsburger vom Schweizer Angus 
Beef mit House Sauce, Salat, Gurke, Tomaten  
und Golden Frites

Beilagen:

Golden Frites 				    9

Menüsalat zum Hauptgericht 			   7.9

Raclettekäse 				    +2.8

Knusprige Specktranchen			   +2.8

Spiegelei vom Schwiizer Huhn 			   +2.8



Delicious 		  small / standard

Soup of the day			   10.9

Caesar Salad “Helvetia”			   16 / 20.5
with romaine lettuce, bacon and grated cheese 
with chicken stripes			   + 6.5

“Swiss Style” Sausage-Cheese Salad		 26
with onions and lettuce

Beefsteak tartar			  24.5 / 31.5
with homemade malted rye bread

Rustic Federal cold cut platter		  24.5 / 32
with country-smoked ham, dried meat,  
cured sausage, bacon, and mountain cheese

From our butchery 
Homemade Swiss special meatloaf		  27.5
with golden fries and fried egg on top

Zurich Sausage			   25.8
with onion sauce and Swiss potato Rösti

Spicy pork chili sausage			   25.8
with Swiss potato rösti

Zurich or chili sausage			   15.5
with fresh bread roll and mustard

Sweets from the pâtissier  
Delicious chocolate mousse		  9.5

Homemade cream slice			   7.9
Whipped cream			   + 1.8

One scoop of Mövenpick ice cream		  5.2
Vanilla Dream / Swiss Chocolate /  
Strawberry / Espresso Croquant
Whipped cream			   + 1.8

Caramel flan with whipped cream		  7.9

Swiss Cuisine  

Braised minced beef with macaroni		  25
with mountain cheese and apple sauce

Breaded swiss escalope			   30.5
with golden fries 

Swiss pork cordon bleu			   33.5
with mountain cheese, golden fries and vegetables

Veals’s liver			   34.5
sautéed in butter with herbs and onions
served with Swiss potato Rösti

Zurich style sliced veal			   36.8
in a creamy champignon sauce 
with Swiss potato Rösti

Beer battered perch			   27.8
with boiled potatoes and sauce tartar

Crispy Swiss potato Rösti	 		  25
Swiss hash brown, with tomatoes  
and raclette cheese gratinated

Alpine macaroni 			   24.5
with cheese gratinated, roasted onions  
and apple sauce

Homemade meatloaf 			   30.5
with onion gravy, mashed potatoes, 
and root vegetables

Prices are in CHF and inkl. VAT / As of March 2026
For allergies and intolerances please contact our service staff.

To prevent food waste, we serve conscious portions; 
Side dish refills are available upon request. 
 
Origin: Pork, veal, beef & pastries (CH), poultry (HU), perch (IS)

Your review makes the 
difference!
Simply scan the QR code and rate us on Google.

Brasserie Burger				    30.5
Homemade beef burger from Swiss Angus beef with 
house sauce, lettuce, pickles, tomatoes, and golden 
fries

Side dishes:

Golden Fries 				    9

Menu salad 				    7.9

Raclette cheese 				    + 2.8

Crispy bacon				    + 2.8

Farm egg sunny side up 			   + 2.8



Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand März 2026

Weine		  10cl	 75cl

Weissweine
Truttiker Riesling X Sylvaner		  8	 56
ZH AOC, Familie Zahner CH, 2024

Grüner Veltliner Goldene Ida		  10	 69
Weinsammlung Candrian, Grüner Veltliner,
Niederösterreich AT, 2024

Chardonnay Maison Lafleur 		  9	 63
Lamblin & Fils FR, 2024

Bianco di Merlot, 			   9	 63
Chiar di Luna, Delea Ticino CH, 2024

Gespritzter Weisswein süss / sauer		  9.5

Roséweine
Chateau Minuty & Or			    10	 69
Rosé et Or, Provence, Frankreich FR, 2024

Rotweine
Marengo Merlot IGT 			   8	 56
Delea CH, 2024

Truttiker Pinot Noir 			   10	 69
Zahner, Zürich CH, Pinot Noir, 2022

Mas Agnes Priorat DOC 			   9	 63
Colección Privada Candrian, Priorat, Garnacha,
Cariñena ES, 2022

McManis Cabernet Sauvignon Reserve		  69
McManis Family Vineyards, Kalifornien USA, 
Cabernet Sauvignon, 2021

Schaumwein /Apero
Prosecco Valdobiaddene DOCG		  11.7	 73
Hugo			   13.9
Aperol / Campari Spritz			   13.9

Unsere Spezialitätenweine

Weisswein
Petite Arvine AOC Valais		  11	  69
Primus Classicus, Caves Orsat CH, 2024

Rotwein
Château Dutruch Grand Poujeaux 	 11	 78
Collection Privée Candrian, Moulis, 
Bordeaux FR, Cabernet Sauvignon, 2013

Spirituosen
Martini weiss /rot		  15 Vol%	 4cl	 8.5
Campari	 	 23 Vol%	 4cl	 8.5
Campari Orange		  23 Vol%	 4cl	 10.9
Campari Soda		  23 Vol%	 4cl	 9.5
Appenzeller	 	 29 Vol%	 4cl	 8.4
Fernet Branca		  40 Vol%	  4cl	 7.9
Original Willisauer Kirsch		  37.5 Vol%	 2cl	 8
Willisauer Zwetschgen  		  37.5 Vol%	 2cl	 8
Willisauer Williams	 	 37.5 Vol%	 2cl	 8
Grappa Fior di Vite		  40 Vol %	 2cl	 8.9
Gordon‘s Gin 		  37.5 Vol%	 4cl	 9.9
Skyy Vodka		  37.5 Vol%	 4cl	 9.9
Rum Bacardi Carta Blanca		  37.5 Vol%	  4cl	 9.9
Whisky William Lawson’s		  40 Vol%	 4cl	 9.9
Cognac Rémy Martin		  40 Vol%	 2cl	 9.5
Amaretto		  28 Vol%	 4cl	 8.5

Mineral offen			   30cl	 50cl

Wasser mit Kohlensäure			   5.4	 7.8
Coca Cola			   5.4	 7.8
Sprite			   5.4	 7.8

Mineral Fläschchen	 	 33cl	 50cl
Valser still			   5.7	 7.9
Rivella rot oder blau			   5.7
Fanta			   5.7
Coca Cola Zero			   5.7
Swiss Ma-Tee			   7.1
Möhl Apfelschorle 			   5.7
Möhl Suure Moscht mit / ohne Alkohol		  8.5

					     20cl
Granini Orangen- / Tomatensaft			   5.9
Three Cents Dry Tonic / Lemon Tonic		  6.1

Züriwasser		  pro Person		  5

Warme Getränke
Tee diverse Sorten			   5.3
English Breakfast / Pfefferminze / Grüntee /
Kamille / Hagebutten / Verveine / Lindenblüte

Orangen Punsch / alkoholfreier Rum Punsch 	 5.3

Hafermilch 			  + 0.6

Schlagrahm			  + 1.8

Kaffee / Espresso / Schale / Hag			   5.3
Latte Macchiato / Doppelter Espresso			  6.5
Cappuccino				    6.2
Ovomaltine / Caotina				    5.5
Kaffee Luz / Fertig			   2cl	 8.9
Tee Rum			   2cl	 8.1
Coretto Grappa				    7.7

Eistee hausgemacht			   7.9



* Bügelflaschen

Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand März 2026

Frisch zapft	 25cl	 30cl	 40cl	 50cl	100cl
Haldengut Lager Hell 		  5.5		   8.1	  15.8
Ittinger Klosterbräu 	 5.5		   7.7
Eichhof Naturtrüb		   5.6 		  8.2
Falken DAS WEIZEN 				    8.5
Falken Schwarzbier 	 5.6		   7.8
Panaché		   5.5 		  8.1

Mini-Degu für Bierliebhaber
7 Bier auf einen Streich / je 1 dl 				    17.5
Dazu eine frische Brezel					     4.9

Lagerbier		  	 33cl	 50cl	 58cl

Calanda Lager hell					     8.7
Adler Lager hell 					     8.7
Feldschlösschen Original 				    8.7	
Sonnebräu Lager hell 					     8.7
Hürlimann Lager hell 				    8.7
Eichhof Lager				    8.7
Rugenbräu Lager 				    8.7
Einsiedler Lager * 					     8.7
Burgdorfer 1999 helles 				    8.7
Ittinger Gold 			   7.1
Ziegelhof Lager					     8.7

Spezialbier		  	 33cl	 40cl	 50cl
	
Appenzeller Brand Löscher *			   6.5
Turbinenbräu Goldsprint			   7.1
Adler Glarner Bügel Spezial *					     8.7
Haldenkrone Premium			   6.5		
Appenzeller Hanfblüte *					     8.7
Calanda Glatsch *				    7.1
Locher  Craft Mountain Spelt			   7.1 
Dinkelbier 
Eichhof Nackte Welle			   7.1 
Calanda Edelbräu			   7.1

Naturtrübe Biere			   	 33cl	 50cl
Appenzeller Holzfassbier * 				    7.1
Berner Müntschi *				    7.1
Appenzeller Quöllfrisch * 					     8.7
Appenzeller Vollmond *					     8.7

Amber Biere		  	 		  50cl

St. Galler Klosterbräu Amber *					    8.7 
Unser Bier Amber					     8.7
Baarer Erdmandli Amber *					     8.7

Weizenbier / Weissbier				    50cl

Appenzeller Weizenbier *					     8.8
Schützengarten Weisser Engel 					    8.8

India Pale ALE / IPA					     33cl

Appenzeller Bier IPA  					     7.5
Turbinenbräu Orion IPA 					     7.5
Züri IPA 					     7.5

Dunkles Bier				    33cl	 50cl

Stadtbühler Lager dunkel *					     8.7
Schwarzer Kristall				    7.5
Schützengarten Swiss Stout				    7.1
Eichhof Hubertus 				    7.1

Es Grosses				    	200cl

Ueli Fischer Stube Spezial Kellertrüeb 			   39.5
	

Alkoholfrei				    33cl	 50cl

Calanda Senza				     6.1
Appenzeller Sonnenwendlig 				    6.3
Appenzeller Weizenbier					     8.7
Locher Craft Freefall Dunkel				    7.1


