
Um die Verschwendung von Lebensmittel einzudämmen haben wir die Gerichte bewusst 
portioniert. Sollten Sie Nachschlag wünschen, servieren wir Ihnen gerne ein Supplément 
der Beilagen.

Suppe der Woche: 
Tomatencrèmesuppe / Croûtons....................................................................................................... 6.8

Montag 
Kalbsschulterbraten / Portweinjus (CH)..............................................................................................25.5 
Kartoffelgratin / Cocobohnen

Vegetarisch: Kürbisravioli / Rahmsauce / Menüsalat.......................................................................23.5 

Dienstag
Gebratene Perlhuhnbrust / Kräuterjus (FR)........................................................................................25.5 
Weissweinrisotto / Brokkoli

Vegetarisch: Auberginepicatta/ Tomatenragout / Weissweinrisotto / Brokkoli...............................23.5 

Mittwoch
Kalbs Brätchügeli / Pilzsauce (CH)..................................................................................................25.5 
Pilawreis / glasierte Erbsen

Vegetarisch: Mit Raclettekäse überbackene Rösti / Mangold / Champignons / Zwiebeln ...........23.5 

Donnerstag
Gebratenes Schweinesteak / Kräuterbutter (CH).............................................................................25.5 
Kartoffelkroketten / Karottengemüse

Vegetarisch: Paniertes Quornschnitzel / Kartoffelkroketten/ Karottengemüse.............................23.5 

Freitag
Gebratene Rotbarschfilets / rote Curry-Kokossauce (NOR)...................................................................25.5  
Jasminreis / Asia Gemüse 

Vegetarisch: Gemüse-Kichererbsen Curry / Jasminreis / Asia Gemüse............................................... 23.5 

Mittagsmenu 13. Oktober – 17. Oktober 2025

Alle Preise in CHF inkl MwSt. / Stand Oktober 2025 
Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter


